
PORTIA GODELLO (ORGÁNICO)

Uva procedente de distintas parcelas con suelos arcillo-calcáreos, cepas 
de más de 30 años, injertadas con yemas de la variedad Godello.

Apostamos por la fermentación con levaduras naturales para conseguir la 
máxima expresión de nuestro entorno. El trabajo con sus lías le dan 
volumen en boca. Posee una textura envolvente y un volumen casi 
mágico de los grandes blancos.

Amarillo pajizo pálido con reflejos verdosos. Acidez fresca, vino redondo. 
Un vino con complejidad aromática, donde priman los aromas a fruta 
blanca, como la manzana, la pera.

Maridaje
Perfecto para acompañar gran variedad de platos de pescado, sushi, así 
como pasta y arroces de marisco.

Características

Blanco Godello

75cl.
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